Entrée H Bg

. . ; . vous servjr est
Terrine de foie gras de canard de nos éleveurs du Sud Ouest (F) fait 26 € notre plaisir

maison et Brioche au beurre Maison

Six huitres N° 3 spéciales de Laurent Tétaud de Bourcefranc Le 18 €
Chapus, petite crépinette (F) au Cognac

Croustillants de pied porc (F), créme ciboulette et moutarde a 12 €
I'ancienne
Houmous de patates douces, graines de courges au paprika et tuile 12 €
de parmesan o~
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Médaillons de lotte de Bretagne, creme vanille, risotto a I’'encre de 33 € SO0 9m
seiche et chou fleur roti qc>) o 5%
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Poisson du Moment, mousseline de panais, déclinaison de chou, =0 ©

sauce vierge chimichurri

Viande

Entrecote de France (300g), jus de veau réduit fait maison et haricots 29 €
verts

Escalopes de rognons de veau (UE), sauce moutarde, écrasé de 24 €
pommes de terre et poélée de champignons a la persillade

Emincé de filet de Canard (F), Vinaigre de Bouteville en aigre douce, 28 €
polenta crémeuse, julienne de légumes et betterave rétie

n

Salade

Salade composée du moment (demandez-nous sa composition du 17 €
jour, suivant disponibilité)

Végétarien

Farci charentais végétal, potée de chou vert et bouillon asiatique 17 €

e Bordeaux
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Fromage H Bg

. vous servijr est
Nos fromages proviennent de producteurs locaux et du 13 € notre plaisir

Marché de Pons. lls sont sélectionnés et pour certains affinés par
Annick du Marché de Pons. Vous avez le choix parmi plus de quinze
sortes différentes.

Tartelette au chocolat noir et Cognac, créeme d’amandes au chocolat 14 € o~
et ganache montée chocolat et Cognac (& commander en début de i
repas) © ™
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Tarte au citron revisitée 12 € ‘g ;E 2
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Assortiment de glace et sorbet fait Maison (a2 commander en début 12 € 8 =9
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Créme brllée a la vanille 11€ Lo @ =
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Limited Edition

voir carte séparée Limited Edition

a partir de 17 €
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Menu Enfant

Jambon de pays et petite salade
ou
Assiette de crudité

3 . -
Filet de Poisson, frites ou poélée de [égumes de saison
ou

Petit steak haché de beoeuf (F) et frites, ketchup maison

e Bordeaux
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Glace vanille, fraise, chocolat (2 boules au choix)
ou
Assiette de fromages

Menu Enfant sans entrée 13 €
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Menu Enfant 17 €
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notre plaisir
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Menu Gourmand H B’Z

vous servjr est
notre plaisir

Amuse bouche

o ¥ # .
Houmous de patate douce,
graines de courges au paprika et tuile de parmesan
ou
Croustillants de pied de porc (F),

créeme ciboulette et moutarde a I'ancienne
e

Rable de lapin (F) farci au beurre de persil,
sauce au vin blanc, mousseline de potimarron
et pommes de terre, poélée de légumes verts

ou
Filet de merlu sauvage grillé,

bisque de langoustines tomatée, épeautre

et carottes réties au thym

1, Avenue Gambetta
:+33(0)546 913112

17800 Pons
Charente-Maritime

Tél

Chariot de Fromages
d’Annick du Marché de Pons
ou
Pavlova, glace noisette et poire rétie
ou
Tarte au citron revisitée

Menu Gourmand 37 €

n

Offre spéciale pour nos clients de moins de 30 ans et qui paient eux-
méme leur addition :

Menu U-30 37 €
avec en apéritif un Cocktail avec ou sans alcool, un verre de vin en
accord avec les plats choisis ou 2 bouteille d’'eau minérale de votre
choix et un café.

e Bordeaux
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