Vorspeise H Bg

. . vous servir est
Hausgemachte Entenleberterrine von unseren Ziichtern aus dem 26 € notre plaisir
Stdwesten (F), Butterbrioche
Ravioli mit Fisch- Ricotta-frischen Krauter-Fillung und WeiBweinsauce 12 €
Erbsenmousse mit Apfelsalat 10 €

Hausgemachte Schweinerillettes (F), eingelegte rote Zwiebeln und 12 €
gerostetes Landbrot

o~

[ ] —

Fisch g 0

g ES

Fisch des Tages, auf der Plancha gebraten, mit einer Dip-Sauce aus 29 € £ 23

Curry und Limette, frischem Rahm-Spinat und Basmatireis O o ~ g\
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Fleisch SR5E
Entrecote aus Frankreich (300g), hausgemachter Kalbsjus und griine 29 €

Bohnen

Kalbsnieren (EU) mit Cognac-Sauce, kandierten Schalotten und 24 €

Kartoffelwaffel

Vegetarisch

Hausgemachte Fettuccine mit cremiger PilzsoBBe (Steinpilz, 16 €
Champignon, Herbsttrompete, Pfifferling und Morchel)

e Bordeaux
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Kase H Bg

. el . . vous servijr est
Unsere Kasespezialitaten kommen zum Teil von regionalen 13 € notre plaisir

Bauernhofen und von Annicks Marktstand in Pons. Sie werden von
Annick ausgesucht und veredelt. Sie kénnen aus mehr als flinfzehn
verschiedenen Sorten auswahlen.

Rhabarber-Tiramisu im Glas serviert 12 € N
Waldmeisterparfait mit Mango-Coulis 10 € © ™
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Creme brilée mit Vanille 1€ o £ $
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Limited Edition

siehe separate Karte Limited Edition

ab 17 €

Kindermeni

Geraucherter Schinken mit Salat
oder
Gemischter Salat
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Fischfilet mit Pommes frites oder frischem gebratenen Gemuse
oder
Gehacktes Rindersteak (F) mit Pommes frites und hausgemachtem
Ketchup
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e Bordeaux

Erdbeer-, Schokoladen- oder Vanilleeis (2 Kugeln zur Wahl)
oder
Kaseteller

Kindermeni ohne Vorspeise 13 €

Kindermenu 17 €
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Gourmet Meni H BZ

vous servjr est
notre plaisir

Hausgemachte Schweinerillettes (F),
eingelegte rote Zwiebeln und gerdstetes Landbrot
oder
Erbsenmousse mit Apfelsalat

e .
Entenbrust (F) mit eingekochtem Olivenfond,
Rotzwiebelkompott,
gebratenen Zucchini mit Bohnenkraut und Duchesse-Kartoffeln
oder
Gebratenes Storfilet mit Sauce vierge,
GemdUsetian und Polenta-Sticks

e

1, Avenue Gambetta
:+33(0)546 913112

17800 Pons
Charente-Maritime

Tél

Késesortiment von Annick vom hiesigen Markt
oder
Rhabarber-Tiramisu im Glas serviert
oder
Waldmeisterparfait mit Mango-Coulis

Gourmet Menl 37 €

Angebot fir Gaste unter 30, die selber bezahlen:

Meni U-30 37 €
mit Cocktail-Aperitif wahlweise alkoholfrei, einem Glas Wein passend
zum Gericht wahlweise 0,5] Mineralwasser nach Wahl und ein Kaffee

e Bordeaux
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